Choix du matériel en environnement
poussieres

Les différentes réglementations ont pris en  Les tableaux de ces deux pages permettent de  d’auto-inflammation, afin de pour pouvoir
compte un certain nombre de poussieres, les  déterminer, par type de site, les poussiéres sus-  déterminer la classification du matériel 2 utili-
plus courantes en nuages ou en couches. ceptibles d’étre présentes et leur température  ser.

TABLEAU POUSSIERES AGRO-ALIMENTAIRES
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Température ¢ | 3g0| 210| 220 260| 240 | 520| 270| 390| 440| - | 200 210| 250| 450|340 | 400
d'auto-
inflammation N| 400| 460| 500 470510 | - | 480| 410| 440| 380| 490| 460| 400| 510|550 | 370
Rubrique 2160 : Silos/Installations de stockage de céréales, | 125° C X X X X X X X X X
grains, produits alimentaires, ou tout produit organique...
Rubrique 2225 : Sucreries, raffinerie de sucre, malterie | 175° C X X
Rubrique 2410 : Bois ou matiére analogue 185° C X
Rubrique 2271 : Fabrication de dextrine 315° C X
Rubrique 2311: Traitement des fibre d'origine végétale... | 195° © X X
Rubrique 2226 : Amidonnerie, féculerie 305° (o X X

Température la plus chaude de l'appareil ou de Uinstallation (selon calcul page 39).
Si Uun des éléments n'est pas présent dans 'installation, se reporter au plus contraignant effectivement présent.

TABLEAU POUSSIERES EN INDUSTRIE PHARMACEUTIQUE

Poussieres Taille des particules d'atﬂ%ﬂﬁ?lﬁ%gtion nﬁnﬂﬁglltr(%t}ig)
Acide acétylsalicyliqu 400u 550 °C 60
Acide ascorbique 39u 490 °C 60
Paracétamol 120 / 30
Extrait de romarin 30u 380 °C 30
Poudre de Valériane 78u / 100

Les tests réalisés en laboratoire permettent d’évaluer les risques d'explosion des produits
utilisés dans I'industrie pharmaceutique.



CRITERES DE CHOIX DES PRODUITS EN FONCTION
DU TYPE DE POUSSIERES

Poussiéres T° d'auto inflammation T maxi de surface du matériel

poussiéere en couche = T-75° meflance’_ %
Amidon (81é) 380 °C 305 °C les poussieres
Blé (vrac) 220 °C 145 °C peuvent exploser
Bois/Pin (farine) 260 °C 185 °C
Cellulose 270 °C 195 °C
Farine/froment 440 °C 365 °C
Fécule de mais - 125 °C 2
Lait en poudre 200 °C 125 °C T
Sucre 400 °C 325 °C b

Poussiéres T° d'auto inflammation T maxi de surface du matériel S ! cacao
poussiére en Nuage =2/37T° - lait en poudre

Amidon (BIé) 400 °C 267 °C ; sucre

BIé (vrac) 500 °C 333 °C farine

Bois/Pin (farine) 470 °C SilE “C

Cellulose 480 °C 320 °C

Farine/froment 440 °C 293 °C

Fécule de mais 380 °C 253 °C

Lait en poudre 490 °C 827 “C .

Sucre 370 °C 247 °C Y ¢ S A

Important : pour les poussieres, on indique en clair la température
selon le hype de poussieres ou selon qu'elles soient en couches ou en
nuages.
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